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NOTAS DE CATA

Este Malbec presenta un caracter tipico de Lujan de Cuyo, con notas a frutas
maduras caracteristicas de esta zona mas cdlida de Mendoza. Posee un color
violaceo concentrado y brillante, con reflejos color rubi. La nariz es sutil, con no-
tas minerales y suaves aromas a ciruelas. A medida que el vino se abre también
se aprecia una leve nota mentolada y una nota herbacea de fondo. En boca es
ancho y estructurado, con notas de regaliz y jarilla. Sus taninos son firmes y po-
see un frescor tipico de los suelos calcareos de donde proviene. La mineralidad
gue también se encuentra en el paladar le da una sensacién de boca energética,
vibrante. Un vino para maridar con carnes rojas asadas y platos especiados.

COSECHA 2016

Fria y lluviosa primavera, una estacién con temperaturas medias bajas, muy
atipicas para Mendoza. El frio primaveral influyé mucho en la brotacion y en la
cuaja de los pequefios granos, que también se vieron afectados por las lluvias.
La maduracién de las uvas fue mucho mas lenta que en afios anteriores, re-
trasando la fecha de inicio de cosecha casi en un mes. Fue una cosecha baja en
rendimientos, con mermas de alrededor de un 40%, pero de gran calidad y con-
centracion en los vinos. Este aflo mds fresco fue favorable para lograr el estilo
de vinos que busca la bodega: vinos con frescor, balance, de gran bebibilidad y
caracter de lugar. Fue una vendimia llena de grandes desafios, nuevas lecciones
y mucho aprendizaje... 2016 ha sido y serd una vendimia memorable.

ELABORACION

100% Uvas Malbec cosechadas a mano provenientes de una parcela de vifie-
do propia que estd certificada orgdnica. Las uvas se trasladan por gravedad a
tanques de concreto donde se realiza la fermentacion con levaduras indigenas,
a 24-28°C por 12 dias. La crianza se re-

aliza en los mismos tanques de concreto —

por 12 meses. Posteriormente se cria en
botella por 12 meses.
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calidos para llegar a vinos de calidad y buen frescor natural. El sector de donde
proceden estas uvas tiene una cantidad de arcilla casi nula, y una buena canti-

dad de carbonato de calcio, factores clave para el estilo de la bodega.

INFORMACION TECNICA

Regién: Lujan de Cuyo, Mendoza — Argentina | Tapdén: DIAM | Volumen:
750 mL| Alcohol: 14 % | Acidez Total: 4,75 g/l | PH: 3,9 | Azlcar Resid-
ual: 1,93 g/l | Endlogos: Alberto Antonini, Attilio Pagli, Leonardo Erazo



